1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek tepethopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

STAROCESKA PASTIKA

3.

Obsah masa min. 40%
Obsah tuku max. 30%,
Obsah jedlé soli max. 2,5%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Maso (vepové vaené 40%), vefova jatra
22%, sadlo 18%, vyvar, jedldlssuSena
cibule, sm¢s kaeni 189 na 1kg vyrobku
(pep ¢erny, majoranka, paprika paliva,
chilli, latky zvyraziujici chut’ a vini E621).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Cast vepového vaéeného masa, jater
umeleme na jemno. Ostatni maso umele
na viozku o piméru 4 mm, spoléné
zamichame a dame do forem, didkée na
teplotu 70°C, v jatk po dobu minimak10
minut.

6. BALENI:

Vyrobek dodavan valave baleny

7.’SKLADOVANi A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplot do +4°C,
doba pouZitelnosti u vakudwbalené 21 dn
po oteveni spateba do 3 dé

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrprimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozaddvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskéhiettzce

v pribéhu prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci

10. POZADAVKY NA ZNACENI

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

V souladu s platnymifedpisy upravujicim
pozadavky na zrigni potravin.

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych voze
pii teplo€ prostedi do +7°C /

me

ch



12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 243

kJ/100g0%0
Tuky g/100g 20,0
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,00
Sacharidy g/100g 2,6
z toho cukry 0/100g <1
Bilkoviny 0/100g 13,2

Sl 9/100g 81,




