1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelré opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

3.

SALAM S LISKOVYMI O RiSKY
Obsah masa min. 93%
Obsah tuku max. 35%
Obsah jedné soli max. 2,5 %

4. SLOZENi VYROBKU:

Maso (vepové 65%, howzi 28%),liskove
oriSky 3%, voda, konzervant E250, $m
kotfeni 11g na 1kg vyrobk{tesnek, pef
koriandr, latka zvyramijici chu’ a vini
E621, antioxidant E316, hemoglobin).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Mozaika libovych a tenych zrn do 4 mm,
dilo je nardZeno do uttych stev o
praméru do 40 mm. Vyrobek je zauzovan
do zlatohgdé barvy a dou&n, tepels je
opracovan po dosaZzeni teploty v jadru
vyrobku +70°C fisobici po dobu 10 minu

6. BALENI:

Vyrobek je dodavan vothulozeny v
piepravkach, fekryty papirem.

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Zarwni doba pro celé, nebalené¢y
salamwini 14 dni pri skladovani s

teplotou do +7°C,, po nakrojeni speftovat
do 3 drit

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrprimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti sidlednym
dodrzenim chladirenskéliettzce

v prabéhu prepravy a skladovéani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a k
piiprav hotovych jidel a laidek.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifpdpisy upravujicim
poZadavky na zrgani potravin na obalu
nebo etiket vyrobku vyznéit.

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuci vyrobki provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych voze
pii teplo& prostedi do +7°C

12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 319

t.



kJ/100g203

Tuky g/100g 28,2

z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,0
Sacharidy g/100g 1,6

z toho cukry 0/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sil 9/100g 81,




