1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek — tepetopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

CERTOVSKA KLOBASA

3.

Obsah masa min. 87%
Obsah tuku max. 35 %
Obsah jedlé soli max. 2,5%

4. SLOZENI VYROBKU:

Maso (vepove 76%, ho¥zi 11%), voda,
konzervant E250, s¢8 kaeni 30g na 1kg
vyrobku (rostlinna vidknin&gktoza latka
zvyraziujici chu’ a vini E621, stabilizator
E450, antioxidant E300, E301, kvasmy
extrakt, extrakty k&eni).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Cast ho¥ziho masa jemhnameleme a
vymichame s kienim na spojku, vépveé
séadlo a HPV umeleme natjpn. 12 mm.
Ve vymichame a nechame prolezet 12
hodin, nardZzime do vépvych stev a
piet&ime na vahu jednoho kusu 0,05 dk¢
Zaudime a dopékame na teplotu w¢d
vyrobku 70°C jasobenim této teploty po

dobu minimalg 10 minut.

6. BALENI:

Vyrobek dodavan vokuloZenych v
piepravkach nebo kaow balen

7. SKLADOVANI A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplot do +7°C,
doba pouzitelnostiini pri dodrzeni
uvedené teploty 10 dni, nebo vakadalen
21 dni, po otekeni spatebovat do 3 din pii
+7°C.

8. UREENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrptimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvka
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskeéliettzce

v pribéhu prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k tepelnému opracovan

(ohtati vyrobku ve vod s teplotou 80°C po

dobu 5 az 7 minut - dle kalibru vyrobku)
nebo konzumace za studena.

10. POZADAVKY NA ZNAEENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicim
pozadavky na zrigni potravin na obalu.

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuce vyrobk se provadi v
chladirenskych vozechigeplot do +7°C .




12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickd hodnota  kcal/100g 319

kJ/100g203
Tuky g/100g 28,2
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,0
Sacharidy g/100g 1,6
z toho cukry 9/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sl 9/100g 81,

o




