1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Tepelrg opracovany masny vyrobek

2. NAZEV VYROBKU:

MORAVSKE UZENE MASO

3.

Obsah masa min. 71%
Obsah tuku max. 35%
Obsah jedné soli max. 2,5 %

4. SLOZENi VYROBKU:

Maso vepové 71%, voda, konzervant E250
smes kaeni 3kg na 100kg masa
(modifikovany Skrob, stabilizator E450, E45
zahu$ovadlo E407, dextroza, antioxidant
E316, latky zvyragujici chu’ a vini E621,
E635, extrakty kieni, barvivo E150c).

5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Prolezené vapvé kyty po cca 4 dnech
uvaime, vychladime a opédine snési
glazury a karamelu. Tepelise opracuje v
p&e 80°C a na teplotu v j&&l 70°C po dobu
pusobeni 10 minut.

6. BALENI:

Vyrobek je vol uloZzeny v pepravkach,
prekryty papirem

7.’SKLADOVANi A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuipteplo do +7°C. Dobsa
pouzitelnosti nebalenych vyrobkio 10 di,

u vakuo¥ balenych vyrobk pri uvedené
teplo€ 21 dnii, po oteveni spotebovat do 3
dna pri teplog€ do +7°C,

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrptimo propojené
s vyrobnimi prostory bez pozadadvika
zvlastni rezim distribuce. Prodej

v maloobchodni trzni siti Sidlednym
dodrzenim chladirenskétietézce v ptibchu
prepravy a skladovani vyrobk

9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a k
piipraw hotovych jidel a laidek.

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymiiedpisy upravujicimi
poZadavky na zani potravin na obalu neb
etike€ vyrobku
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11. ZVLASTNi POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuce vyrobk provadt v chlazenych
piepravnicich nebo v izotermickych vozech
pii teplo& prostedi +7°C s povolenym
kratkodobym zvySenim teploty o maximaln
+2°C po dobu nejvice 1 hodiny.

12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickad hodnota  kcal/100g 319

kJ/100g203
Tuky g/100g 28,2
z toho nasycené mastné kys. g/100g 11,0C
Sacharidy g/100g 1,6
z toho cukry 9/100g <1
Bilkoviny 0/100g 14,9

Sal g/100g 81,




