1. DRUH A SKUPINA VYROBKU:

Masny vyrobek tepethopracovany

2. NAZEV VYROBKU:

PECENE KOLENO

3.

Obsah masa max. 50%
Obsah tuku max. 40%
Obsah jedlé soli max. 4%

4. VYROBNI SUROVINY
A PRISADY, SLOZENI VYROBKU:

Maso vepoveé 50%, voda, konzervant E250,
koreni (palmovy olej¢esnek, stabilizator E45
E451, E452, latka zvyramjici chu’ a vani
E621, antioxidant E316, extraktyilemi,
aroma, antioxidant kyselina askorbova)
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5. DULEZITE CHARAKTERISTIKY
VYROBKU:

Vepiove koleno BK se nainjektuje a necha s
vymasirovat. Tepelhse opracuje, teplota v
jadie vyrobku musi po dobu 10 minut
dosahovat 70°C. Po vychlazeni se necha na
minut dopéct fi teplot 180°C.
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6. BALENI:

Vyrobek je dodavan vothulozeny
v prepravkach fekryty mikroténovou folii
nebo vakuow balen.

7.’SKLADOVANi A TRVANLIVOST
VYROBKU:

Skladovani vyrobkuip teplo€ do +7°C doba
pouzitelnosti nebalenych vyrobkio 10 dni, u
vakuow balenych 21 dni. Po ot&ni spoteba
do 3 dri.

8. URCENO PRO:

Prodej ve vlastni prodejrpiimo propojené

s vyrobnimi prostory bez pozaddvka zvlastn
rezim distribuce. Prodej v maloobchodni trzrn
siti s dislednym dodrzenim chladirenského
fetézce v ptibéhu prepravy a skladovani
vyrobki
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9. NAVOD K POUZITI:

Vyrobek je uten k gimé konzumaci a
k ptipraw hotovych jidel a laidek

10. POZADAVKY NA ZNACENI

V souladu s platnymifedpisy upravujicimi
pozadavky na zr@ni potravin na obalu.

11. ZVLASTNI POZADAVKY
NA DISTRIBUCI:

Distribuce vyrobk provadt v chladirenskych
vozech pi teplot prostedi + 7° C.




12. VYZIVOVE UDAJE

Energetickad hodnota  kcal/100g 319

kJ/100g203
Tuky g/100g 28,2
z toho nasycené mastneé kys. g/100g 11,0
Sacharidy g/100g 1,6
z toho cukry 9/100g <1
Bilkoviny g/100g 14,9

Sl 9/100g 81,
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